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  55118 Mainz, Wallaustraße 18, Tel. 

06131/2121150, www.hahnenhof-

mainz.de,  X  Mo/Mi–Sa 16–23, Di 

Ruhetag, Sa/So 11.30–23 Uhr,  C ,  Y  

ec-cash,  D ,  t ,  b ,  N / y  60/30,  R , 

 A ,  B  Linie 8/10/50–52 Lessingstra-

ße; Bus 3/15/23/62/66/92 Kurfürs-

tenstraße,  k 3     

 Da, wo das Wiener 
Backhendl giggelt  

 Das Traditionslokal liegt inmit-
ten der Mainzer Neustadt und 
gehört zur Gruppe der Main-
zer Weinhäuser, dem Allein-
stellungsmerkmal der hiesi-
gen Gastronomie-Landschaft. 
Gediegen wie das Innere ist 
auch die Karte des Hauses. 
Aus ihr geht hervor, dass sich 
der Koch einem Mix der Kü-
chen seiner österreichischen 
Heimat mit jener hiesiger Lan-
de verschrieben hat, was un-
ter anderem zur „gebratenen 
Blutwurst mit hausgemachtem 
Kartoffelstrudel und Apfelra-
gout“ zu 15,50  € (kleine Porti-
on zu 9,50  €) führte. Die Her-
kunft ist auch an der reichhal-
tigen Weinkarte ablesbar, in der 
vornehmlich Rheingauer Wei-
ne angeboten werden, daneben 
aber auch Grüner Veltliner und 
Blauer Zweigelt aus südöstli-
chen Gefilden. Wegen der Hitze 
gibt’s zunächst als Durstlöscher 
Bitter Lemon zu 2,20  € und ei-
nen halben Liter Kristallweizen 
zu 3,50  €. Die Preise für Vor-
speisen liegen zwischen 5,50  € 
und 15,50  € – wir entscheiden 
uns für frisch zubereiteten ge-

mischten Salat zu 4,90  € und 
Paté von der ungarischen Gän-
seleber mit Gelee von der Ries-
ling-Auslese, Zwiebelkonfit und 
hausgemachtem Brioche zu 
9,50  €. Gänseleber und Ries-
linggelee, Zwiebelkonfit und die 
Brioche ergeben eine herrliche 
Mischung süß-würziger Aro-
men. Unter den Hauptspeisen, 
die preislich von 8,50  € bis zu 
19,50  € reichen, fällt die Wahl 
auf das Original: ausgelöstes 
Wiener Backhendl mit Kartof-
fel-Gurkensalat zu 13,50  € so-
wie auf Wiener Schnitzel mit 
Salat zu 10,50  € (kleine Por-
tion, die normale zu 16,50  €). 
Dazu gibt’s Blanc de Noir Kied-
richer Klosterberg auf der Basis 
eines milden Spätburgunders 
zu 3,80  € das 0,2-l-Glas. Wir 
sind begeistert: Backhendl und 
Schnitzel wurden in dünner Pa-
nade hauchzart ausgebacken. 
Der Kartoffel-Gurkensalat ist 
mit typischer, feiner Vinaigret-
te angemacht. Auch das unga-
rische Paprikahuhn mit hausge-
machten Nockerln und Gurken-
salat zu 15,50  € und der Coq au 
vin mit Rosmarinkartoffeln und 
Wurzelgemüse zu 14,50  € zeu-
gen von der Spannbreite der 
Küche. Unter den Nachspei-
sen tummeln sich vornehmlich 
österreichische Mehlspeisen-
klassiker wie Kaiserschmarrn 
oder Topfen- und Marillenpa-
latschinken mit Puderzucker zu 
je 5,50  €, alles in hervorragen-
der Qualität und zudem üppig 
portioniert!  Rolf Jahnen     

WIESBADEN & MAINZ
DIE LIEBLINGE

Hahnenhof

1. PLATZ

Landgasthof Saalburg
An der Jupitersäule 10
61350 Bad Homburg
Tel 06175-7962-0
www.landgasthof-saalburg.de

Speisen und Feiern in exklusiver Lage
 
Der Landgasthof Saalburg ist ein historisches Gebäude – direkt neben dem einzigen 
wieder aufgebauten Römerkastell der Welt und dem Weltkulturerbe Limes gelegen. 
Feiern Sie Ihren besonderen Anlass in bis zu 8 unserer verschiedenen miteinander 
kombinierbaren Räumlichkeiten! Feiern von 2 bis 300 Personen 
(großer Festsaal) möglich – insgesamt können 700 Personen 
bewirtet werden. Aufgrund der exklusiven und ruhigen Waldlage 
kann zeitlich unbegrenzt gefeiert werden. 

Wir beraten Sie gerne und freuen uns auf Ihren Besuch!
 

HIER FEIERN SIE RICHTIG –

 VIER MAL IN FRANKFURT

KÜCHENPARTY HOCHZEIT
GOURMET TEAMBUILDING
MIT GENUSSFAKTOR WEIN
SCHMECKEN KOCHKURS

INCENTIVES AMBIENTE
TAGEN EVENT-LOCATION
SHOWCOOKING ERLEBEN
FEIERN WEIHNACHTSFEIER

Kontaktieren Sie mich, ich berate Sie gerne:  
Susanne Becker 069 97460-668 oder sbecker@mmg.de

www.genussakademie.com
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